
 

 Mozzarella im Schinkenhemd 
 
 
 
 
 
Zutaten: 
 
250 g Büffel-Mozzarella 
100 g Parmaschinken 
1 Bund Schnittlauch 
Basilikumblättchen 
 

 
 
 

Zubereitung: 
 
Mozzarella in fingerdicke Streifen schneiden. Jeden Streifen mit einer längs 
doppelt gefalteten Scheibe Schinken umwickeln, so dass an jeder Seite der Käse 
herausschaut. Ein Basilikumblättchen auf  jedes Paket legen und mit Schnittlauch 
umwickeln, mit einem Knoten befestigen. 
 
Serviert werden die Röllchen z.B. so, fächerartig auf den Rand eines Tellers 
verteilen, in die Mitte etwas Friseesalat geben und mit kleinen roten 
Paprikawürfeln die Zwischenräumen und den Salat garnieren. Eine Pfeffermühle 
sollte dazu gereicht werden. 
 

 


